
HAPPY HOUR
16H - 18H

EN SEMAINE
LE WEEKEND
11H-00H

SUR TOUTES LES BIÈRES PRESSION
25 CL ....  3€     50 CL .... 5€
CAÎPIRINHA | APEROL SPRITZ | JUNE  7€ 
VINS DE PARTAGE 4€ 
SODAS ET JUS DE FRUITS 2,50€



LE DIPLOMATE PREND SA VALISE
Le houmous libanais . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6 / portion

Le club italien, frites, salade . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15

Le club norvégien au pain polaire, frites, salade . . . . . . .  15

LE DIPLOMATE EN RÉUNION
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  Planche de charcuteries

  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  Planche de fromages

. . . . . . . . . . . . . . .  Planche mixte charcuteries et fromages

    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  Planche de foie gras maison

   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Planche de saumon fumé maison

A CHAQUE DIPLOMATE SON CARACTÈRE

L’imprévisible: la tarte ou cheesecake du moment . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
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BIÈRES 25 CL 33 CL 50 CL

Oeil de Biche, Pale Ale - Paname

Barge du canal, IPA - Paname

Danse Apache, Stout - Paname

Cuvée des trolls, Pale Ale (Belgique)

Desperados, bouteille
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EUROS
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COCKTAILS
Short Drink
Caîpirinha
Cachaça, Citron vert

Cappuccino Martini
Zubrowka, Kalhua, Bailey's, Expresso

Le Petit Lait
Amaretto Disaronno, Kalhua, Bailey's, Zubrowska, Lait Entier

Margarita (frozen)
Tequila, cointreau, citron vert

Old Fashionned
Marker's Marks, Angostura, Perrier

Long Drink
Apérol Spritz
Apérol, Prosecco, Perrier 

Mojito
Rhum, Citron vert, Feuilles de menthe, Cassonade, Perrier

Moscow Mule 
Vodjka, jus de citron vert, sucre de canne et ginger beer

June
pêche ou pêche tonic ou poire tonic ou poire spritz

Spicy Negroni
Gin, Martini rosso, Campari, Ginger Ale

Diplomate Tiki
Gin, D.O.M Benedictine, Cointreau, Luxardo Marashino, Citron Vert, 
angostura, jus d’ananas

Sangrienta   
Mezcal, Jus de Tomate, Condiments

Gin Tonic du moment
Gin de la semaine, Schweppes tonic
+ 2,50 avec un Fever Tree au choix (Indian Tonic, Mediterranean tonic ou Elderflower)

DEMANDEZ CONSEIL
AU BARMAN !

EUROS

9

9

9

9

11

13

13

10

P
R

IX
 N

ET
S 

EN
 E

U
R

O
S,

 T
A

X
ES

 E
T 

SE
R

V
IC

E 
C

O
M

P
R

IS
. L

’A
B

U
S 

D
’A

LC
O

O
L 

ES
T 

D
A

N
G

ER
EU

X
 P

O
U

R
 L

A
 S

A
N

TÉ
, C

O
N

SO
M

M
EZ

 A
V

EC
 M

O
D

ÉR
AT

IO
N

.



7

12

9

Zubrowka Biala (Pologne) 

Guillotine originale (France)

Vodka fair Quinoa (France)

VODKA

7

11

11

7

16

9

12

11

Ballantine's (Ecosse ) 

Aberlour 10 ans (Highlands)

Bellevoye (France)

Paddy (Irlande)

Lagavulin 16 yo (Islay)

Jack Daniel's (Tennesse) 

Marker's Mark (Kentucky)

Jim Bean (Kentucky)

WHISKY

10

7

Mezcal Union Uno

Sauza Gold

TEQUILA / MEZCAL

9Demonio de los andes PISCO

10

10

7

8

11

Rhum fair beliz 

Ron Coloma 8 ans (Colombie) 

Havana 3 añejo (Blanc)

Sailor Jerry 

Rhumista - Numero 5

RHUM

EUROS
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7

CACHAÇA
Ypioca (Brésil)
+1€ avec jus de fruits ou soda

8

8

8

8

9

15

Bombay Sapphire (Angleterre) léger, fin et élégant

Tanqueray London Dry (Ecosse) herbacé aux notes de réglisse et de coriandre

Gin Bio, Grands Domaines (France) boisé, élevé en fût de chêne

June (France) pêche ou poire

Gin Saffron (France) gin fruité et épicé, infusé au Safran

Gin Lord of Barbes (France) puissant, frais & complexe, composé de 
9 plantes aphrodisiaques

GINS
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5
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5

LÉGER
CORSÉ

MINÉRAL
FRUITÉ

VERRE
12 CL

Périgord Domaine du Haut Percharmant

Côtes du Rhône
Domaine de Fond Crozes Cuvée Confidence

Costières de Nîmes AOP Château Beaubois
 
Blue Sauvignon
IGP Gard Cellier des Chartreux

VINS DE PARTAGE
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6

6
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8

8

7
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Coteaux Varois Domaine du Loou

Blaye Vignerons de Tuliac

Graves Château Piron

Bordeaux Supérieur
AOP Château Baratet

Bourgogne Château Corton

Coteaux du Languedoc
Domaine La Tête dans les Étoiles

Corse AOP Clos D’Orléa

Mâcon Villages AOP Domaine Dupuis

Chablis Village Dom. de la Chaude Ecuelle

VINS D'AUTEURS

9

9

-

-

7

9

10

-

Minuty

Crozes Hermitage

Côte Rôtie brune et blonde Maison Guigal

Beaune 1er cru, Louis Jadot

Tariquet 1ére Grives

Riesling AOP Granite

Pouilly Fumé La doucette

Chassagne Montrachet Louis Jadot

VINS D’EXCEPTION
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BOUTEILLE
75 CL

33

28

28

28

33
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75



5

6

9

6

6

6

Picon bière (25 cl) 

Campari

Apérol Spritz 

Ricard

Martini rouge

Martini Blanc

APÉRITIF

51

60

-

10

12

26

Philipponnat Royal

Réserve non dosé

Royal réserve brut

Philipponnat rosé

Barons de Rothschild

Brut 1/2 bouteille

CHAMPAGNES

8

8

8

8

8

8

Amaretto Disaronno

Get 27/31

Limoncello Dimo

Baileys

Grappa Borgo Antico

Irish Coffee

DIGESTIF / LIQUEURS

6

6

Sandeman Blanc

Sandeman Ruby

PORTO
14Hennesy VS

COGNAC

9Clés des ducs VSOP

ARMAGNAC

9Poire Williams Florian

EAUX DE VIE

9Christian Drouin

CALVADOS
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BOUTEILLE
75 CL

VERRE

11

11

Le Rose Champagne, crème de framboise, sirop de rose

Le Violet Champagne, St Germain, sirop de violette

COCKAILS AU CHAMPAGNE

85

115

Minuty

Pouilly fumé La Doucette

NOS MAGNUMS !
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5

5

Virgin Mojito

Citron vert, menthe, cassonade, Perrier

Canadian Apple

Jus de pomme, sirop d'érable, Perrier

Le Pink Power  

Jus de banane, jus de cranberry, citron vert, sirop de pêche

MOCKTAILS 12 CL

4

JUS DE FRUITS 25 CL
orange Bio, pomme Bio, multi fruits Bio, tomate Bio, ou ananas

3

4

2,50

3

3,50

4

5

EAUX ET BOISSONS CHAUDES
¼ Vittel

½ Vittel, ½ Perrier Fines Bulles, ½ San Pellegrino

Noisette, Expresso & Décaféiné

Noisette & Petit crème

Double expresso

Café Crème, Thé, Infusion

Capuccino, Chocolat chaud

SODAS
Coca Cola, Paris Cola Zéro, Perrier..., 33 cl

Orangina, Ice Tea pêche..., 25 cl

Indian Tonic, Limonade Lorina..., 20 cl

4

4

4
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