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Restaurant Le George : une
expérience culinaire unique
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Situé au sein de I'Hotel 'Elysée (https:/fwww.hotelelysee.com/fr/?
gad_source=1&gad_campaignid=1811661265&gclid=CiwKCAIAzZ_NBhAEEiwAMtqKyyEu2eCqP_Aly7xIUVIuTrZNbvSvW
INRctaZ4FzWA4q9E7YIeLKT11BoCn5AQAvD_BwE), au cceur du Val d’Europe, venez vivre une expérience
culinaire unique au restaurant Le George. Ce dernier s'impose comme une adresse gourmande ou
I'on vient avant tout pour bien manger et passer un moment convivial. Que vous soyez clients de
I'hétel ou clientéle locale, dégustez un repas savoureux dans une atmosphere chaleureuse et
décontractée. Un moment inoubliable autour d’une table qui cultive une cuisine de saison,
accessible et généreuse, pensée pour le plaisir et le partage.

Un repas d’exception dans un lieu d’exception

Avec une capacité d’'accueil allant jusqu’a 120 couverts, la beauté du lieu de ce restaurant 4
étoiles vous submerge des votre arrivée a I'entrée. Situé a deux pas de Disneyland Paris, Le
George offre un cadre moderne, élégant et convivial a 'atmosphére chaleureuse et unique.
L'intérieur est spacieux et lumineux avec une décoration qui méle modernité et confort.
Effectivement, entre éléments en bois, tons neutres et touches de couleurs apaisantes, tout est

pensé pour créer une ambiance a la fois chic et relaxante.
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Ouverte sur la place d’Ariane, la terrasse couverte vous permet de profiter des beaux jours
comme des soirées fraiches. Le midi, une formule express répond aux attentes de la clientéele

d’'affaires. Tandis que le soir et le week-end, la convivialité prend le relais autour d’une cuisine
gourmande.






Le lieu est également idéal pour accueillir vos événements privés. Qu’ils soient professionnels ou
personnels, rendez-vous autour d’'une carte qui méle classiques revisités et inspirations plus
contemporaines.

Une cuisine qui vous place entre réconfort et
gourmandise

Au Le George, deux cartes (https:/www.whatiseat.com/frimenu/hotel-lelysee-val-deurope-le-george/) s'offrent @
VOous : une carte de saison, créative et ancrée dans le terroir, et une carte Steakhouse,

spécialement congue pour les amateurs de viandes.

Parmi les plats proposés cet hiver, on retrouve par exemple un bao & I'onglet de boeuf,
accompagné de [égumes et d’une sauce asiatique. Le tout servis avec des gnocchis a la
betterave, une creme de chou-fleur, ail, noisettes torréfiées et huile a la sauge.

Pour les amateurs de classique, le restaurant vous propose un fish & chips de cabillaud
croustillant. Retrouvez aussi le tartare de boeuf limousin préparé selon les préférences, ou encore
le burger de George, véritable signature de la maison, servi dans un pain brioché de Madeleine by
Ferrieres, garni de boeuf, tomates, oignons rouges, cornichons et sauces maison.

Les plats sont réalisés a partir de produits locaux et de Iégumes ultra-frais, fournis par des
producteurs partenaires. Chaque assiette est créée pour vous faire vivre un moment unique ou se


https://www.whatiseat.com/fr/menu/hotel-lelysee-val-deurope-le-george/

mélange qualité, convivialité et authenticité. Le chef n'oublie personne : végétarien, végan ou sans
gluten, chacun a de quoi se régaler sans compromis.

Le brunch du dimanche

Chaque dimanche, Le George propose un brunch a volonté sucré & salé, entierement fait maison.
Une formule généreuse pour prolonger le week-end autour d’'une grande table, avec une coupe de
champagne ou un cocktail sans alcool, dans une ambiance conviviale et détendue.







Tous les dimanches, de 12h & 14h30

L.a carte d’hiver

La carte d’hiver est disponible jusqu’au 15 mars 2026. Une derniéere occasion de profiter de plats



réconfortants et des recettes de saison, avant I'arrivée des saveurs printanieres.










Disponible tous les jours, de 19h & 23h

Les desserts

Coté dessert, vivez le réconfort avec notamment le cheesecake, la poire Belle -Hélene ou encore le
moelleux au chocolat. Sans oublier la mousse au chocolat de Mamie Georgette, I'overnight chia
aux fruits rouges ou encore la tarte Tatin, accompagnée d’'une creme mascarpone vanillée.

Un rendez-vous du quotidien

Plus qu’un restaurant, Le George est une véritable table du quotidien, celle ol I'on aime revenir.
Venez dés maintenant vivre une expérience culinaire unique. Une cuisine généreuse, des plats
signatures, et des rendez-vous gourmands tout au long de la semaine. Une adresse
incontournable pour déjeuner, bruncher ou diner, sans autre occasion que celle de se faire plaisir.

Informations utiles
Restaurant Le George

Hétel L’Elysée Val d’Europe
1, place d’Ariane

77700 Serris - Val d’'Europe

Rédaction par Tanya Dollin
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